
Cel l i e r  des  Pr inces

IGP VAUCLUSE -  CELLIER DES PRINCES BLANC

Découvrez ce vin issu d'un climat méditerranéen ensoleillé et du terroir unique du
Vaucluse, ce vin blanc allie fruité, vivacité et fraicheur. Son nom évoque l'héritage
historique de la région, où la tradition viticole rencontre l'excellence moderne.

TERROIR D'ORIGINE
Argilo siliceux

CÉPAGES
Grenache, Bourboulenc, Clairette, Marsanne, Roussane et Sauvignon

VINIF ICATION
Egrappage, pressurage, débourbage,  
fermentation à basse température 14 à 16° C en cuve inox.
Embouteillé à la fin de l'hiver afin de conserer un maximum de fraîcheur aromatique. Pas
de fermentation malolactique afin d'optimiser la fraicheur, l'équilibre en maîtrisant l'acidité.

VIE ILL ISSEMENT
6 mois en cuve avant la mise en bouteille.

NOTES DE DÉGUSTATION
Ce vin blanc a une jolie robe jaune pâle à reflets verts. Il est issu de plusieurs cépages dont
le Grenache qui apporte le gras et la rondeur en bouche et des notes de fleurs blanches, la
Clairette qui amène des arômes floraux et la fraicheur. 
Marsanne et Roussane apporte des arôme de fruits à noyaux, le Sauvignon une touche
zestée et poivrée.
Le mode de vinification à basse température favorise une forte intensité aromatique.

CONSEILS  DE DÉGUSTATION
A boire dès maintenant et peut être gardée de 2 à 3 ans. Servir entre 10 à 12°C.

CONSEILS  D 'ACCOMPAGNEMENT
Plats de crustacés et de poissons ou diverses entrées. Très bon avec des fromages de
chèvre également.

RÉCOMPENSES
Millésime 2026 : médaille d’Or Gilbert et Gaillard
Millésime 2025 : médaille d’Or Gilbert et Gaillard
Millésime 2022 : Médaille Or Gilbert et Gaillard 23
Millésime 2020 : Médaille Or Gilbert et Gaillard 2021
Millésime 2018 : Médaille Or Gilbert et Gaillard 2019 
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